
ÉVÉNEMENTS & PRIVATISATIONS

Maison familiale depuis 1960 au 3 rue Washington. Sylvie & Frédéric vous proposent leurs formules clés en main pour vos
afterworks, repas d'équipes, comités de direction ou lancements de produits. 

NOS FORMULES CLÉS EN MAIN

OPTIONS PERSONNALISÉES & ANIMATIONS

Formule Réunion & Séminaire : Organisation de vos journées d'étude avec équipement complet inclus (vidéoprojecteur, grand

écran de projection et micros sans fil) : Sur devis.

Ambiance Musicale (Étage Secret) : Privatisation de l'espace avec possibilité de faire venir un DJ résident (ambiance lounge,

vinyles, jazz-funk ou deep house) : Sur devis.

Espace Karaoké & Blindtest : Mise à disposition d'une salle de karaoké privative de 30 m² entièrement équipée, incluant des

animations blindtest interactives et sessions karaoké personnalisées : Sur devis.

Dégustation Privée : Atelier découverte de vins de vignerons indépendants animé par un sommelier : 13,64 € HT / pers. (15 €

TTC).

Capacités maximales de l'établissement :

Format Assis : Jusqu'à 80 personnes à l'étage | 120 personnes au total

Format Cocktail (Debout) : Jusqu'à 110 personnes à l'étage | 150 personnes au total

La Folie des Champs — 3 rue Washington, 75008 Paris (Champs-Élysées)

Vos contacts directs : Sylvie & Frédéric  |  Tél : 01 42 25 99 63  |  Email : lafoliedeschamps.paris@gmail.com 

OFFRE & FORMAT CONTENU DE LA FORMULE TARIF HT / PERS.

L'Afterwork de la Folie

Format Cocktail Debout

Idéal Pots de départ / Équipe

Créations & Pièces à partager :

• Ardoise de charcuterie fine artisanale (Maison Mas) : 

chiffonnade, saucisse sèche, saucisson & cornichons
• Véritable Focaccia croustillante à la mozzarella di Bufala

fondante, tomates cerises confites et basilic frais

Sélection Boissons : 2 verres de vin (Vignerons Indépendants),

bière pression ou softs 

31,82 € HT

(35,00 € TTC)

Le Banquet de l'Étage

Format Repas Assis

Idéal Repas d'affaires / Anniversaires

Menu Bistronomique 3 temps (Entrée / Plat / Dessert) :

• Entrée : Œuf poché, crème de champignons de Paris ou Tataki

de bœuf

• Plat : Paleron de bœuf confit 12h, jus réduit, mousseline de

saison OU Cabillaud snacké

• Dessert : Baba au Rhum traditionnel ou Crème brûlée vanille

Bourbon

Boissons : 1 bouteille de vin pour 3 personnes, eau et café inclus 

59,09 € HT

(65,00 € TTC)

Le Premium Washington

Format Cocktail Dînatoire Prestige

Idéal Lancements / Clients VIP

Expérience culinaire haut de gamme & festive :

• 18 pièces cocktails par personne (salées et sucrées)

• Sélection fine de charcuteries ibériques & fromages affinés

Boissons & Bar : Champagne de vigneron et Cocktails Création 

86,36 € HT

(95,00 € TTC)
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